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Trio de petits pots
Planche mixte
Tacos de Pulled pork
Yakitori sauce terryaki

Arancini

Frittura de verdura

Velouté de potimarron & ravioles du Dauphiné
Crémeux de champignons aux éclats de noisette
Huitres creuses n°3
Gravlax de boeuf "Angus" aux épices Tandoori
Carpaccio de St Jacques
Vitello Tonnato
Poêlée de couteaux & moules en persillade

Risotto aux champignons de saison, coulis cèpes

PLATS
Wok de nouilles aux gambas
Linguine alla vongole
Poulpe de méditerrannée à la plancha
Turbot meunière à la grenobloise
Burger "Black Angus" de chez Henri
Vege Burger
Entrecôte de cochon de montagne

Fondant de veau
L'agneau de l'Aveyron
Côte à l'os de Boeuf
Bar rôti entier 1kg

Margherita
Romana
Reine
4 saisons
Calzone
Chèvre-miel
4 fromages
Pavarotti
Ma poulette
Diavolissima
Salmone
La Tru�ée
Melanzana
Edelweiss
Di Parma
Di Bu�ala
Bomba

Fondue savoyarde
Fondue aux morilles
Raclette traditionnelle
Tartiflette
Boite chaude des Alpes

Pomme caramélisée, glace vanille
Crémeux citron
Tiramisu
Crème brulée aux 3 vanilles
Chocolat
Maxi cookie
Café gourmand
Faisselle de la ferme
Glaces: vanille, fraise, chocolat, café, caramel, yaourt
Sorbet: framboise, mangue, citron, 


